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Gor vardagen till en matfest -
besok Eriksberg under december

Nar det lackar mot jul erbjuder
Eriksberg Vilt & Natur olika
spannande matupplevelser. Vi
avrundar aret med en festlig
nyarsmeny.

Julbuffé dagtid. Tack vare flera
forfragningar om julluncher har
vi lagt in féljande datum da vi
serverar viltinspirerad julbuffé
dagtid: 5, 11, 17 och 18 decem-
ber fran klockan 12. Pris 295
kronor/person.

Julbord vardagskvallar. Det
finns fortfarande nagra plat-
ser kvar till vara viltinspirerade
julbord pa vardagar. Vill du vara
saker pa att fa plats rekom-
menderar vi féljande datum: 27
november samt 10, 13, 18, 19
och 20 december fran klockan
18. Pris 545 kronor/person.

Julshow fredag och lordag.
Den 23 november har vi premiar
pa var fantastiska julshow En
magisk jul pa Eriksberg, med
Johan Stahl som blev tvaa i VM i
trolleri, Berth ldoffs samt tvilling-
arna Klara och Johanna.
Julshowen visas varje fredag

En trevlig och uppskattad julklapp &r vara jullador fyllda med goda vilt-
produkter och annat gott fran Eriksberg. Finns i olika prisklasser fran
300 kronor. Det gér ven att bestélla vildsvinsskinka fran Eriksberg.

och lérdag fram till jul. Pris 850
kronor/person inklusive viltinspi-
rerat julbord och julshow. Obs 30
november, 1, 7 och 8 december
fullbokat.

Four Tunes underhaller. Pa son-
dagar serveras Eriksbergs viltin-
spirerade julbord till acapella och
toner av jazz, gospel, pop och visa
fran klockan 13. Pris 575 kronor/

person. Vanligen observera an-
nat pris/tid den 16 december.

Kombinera julmarknad med
julshow/overnattning. Passa
pa att fa en helhetsupplevelse pa
Eriksberg genom att besoka var
julmarknad som halls den 15 och
16 december, mingla med Helge
Skoog och kvallens artister innan
det serveras ett viltinspirerat



En av Sveriges mest kdnda
beréttarréster Helge Skoog
kommenterar mattévlingen Med
rétterna i Skoog pé Eriksbergs
Jjulmarknad den 15 och 16 de-
cember.

julbord och en fantastisk julshow.
Avsluta med att sova 6ver i vart
fina hotell. | erbjudandet ingar:
- Entré till julmarknad
- Julgava pa rummet
- Eftermiddagskaffe, te eller
gl6gg med sotsaker
- Tillganag till relaxavdelning med
bastu och utomhusjacuzzi
- Drink, mingel med Helge Skoog
och kvallens artister
- Viltinspirerat julbord med show:
En magisk jul pa Eriksberg!
- Logi i dubbelrum
- Frukostbuffé

Pris 3 300 kronor/person i
Dammvillan och 3 800 kronor/
person i Safarivillan.

Grand final pa aret! Fira in det
nya aret har pa Eriksberg. En
nyhet i ar ar att vi hamtar och
ldmnar med buss i Karlshamn.

Kontakt:

Telefon: 0454-56 43 00
E-post: info@eriksberg.nu
www.eriksberg.nu

Eriksberg — pa djurens villkor!

Adress:
Eriksberg

Kop ett presentkort
pa en upplevelse!

Sa hér presenterades chockladkaos i fjol da Eriksbergs dgare Rune
Andersson och grundaren av vérldskdnda ICEHOTEL Yngve Berg-
qvist héll en mycket uppskattad féreldsning pa Eriksberg.

Kvallen inleds i vinkallaren dar vi
bjuder pa ett glas Rotary Cuvée
Prestige samt mingelbitar. Dar-
efter far ni avnjuta en sex ratters
nyarssupé inspirerad av det vilda
fran Eriksberg. Nar middagen ar
serverad bjuder vi pa underhall-
ning genom Nice n Easy. Vid
midnatt blir det i sedvanlig ord-
ning champagne. En annan ny-
heti ar ar ett med hansyn till vara
djur, tyst fyrverkeri som kommer
att svava over Eriksberg, innan vi
serverar er vickning fran grillen.

Pris: 1 450 kronor per person.
Dryck till maten tillkommer.

For att boka och mer informa-
tion tel 0454-56 43 80 eller e-post
bokningar@eriksberg.nu

Meny nyar pa Eriksberg
Vattenlevande animalier:
Mjoélkbakad sej med blamussla,
hummer och raka, serveras med

brodchips, saffran och fankal
Blétdjur méter boskap:

Soppa pa spenat och 16k serveras
med hyvlad oxfilé smaksatt med
ostronvatten och bacon samt po-
cherat ostron, vaktelagg, silverlok,
majonnas, spenat och grovmalen
svartpeppar

Jordnéra:

Mandelpotatiscréme med vakuum-
kokt tunga av kronhjort, pumpa,
rostad blomkal, Karl-Johansvamp
samt consommé pa vildand

Urtid:

Visent pa tre vis med olivoljebakad
potatis, semitorkad tomat, puré pa
rostad vitlok- och palsternacka, ra-
sockrad endiv och sas Bourgogne
Ost:

Friterad camembert, 36 manader
lagrad prastost och tallegio ser-
veras med hjortronmylta, persilja,
rostade notter, mjukt fruktbréd och
hart bréd

Kérlek:

Chokladkaos

Vill ni inte ha vart nyhetsbrey, sklcka e post till mfo@enksberg nu
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